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HEIRATEN IM HISTORISCHEN 

WASSERSCHLOSS KOTTINGBRUNN

SAGEN SIE JA!
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Liebes zukünftiges Brautpaar!
Herzlichen Dank für Ihr Interesse an unserer Location 

im Wasserschloss Kottingbrunn. 

Auf den folgenden Seiten finden Sie einen Überblick über 

unser Angebot und die kulinarischen Köstlichkeiten. 

Wir versprechen, für Sie und Ihre Gäste ein gelungenes 

und unvergessliches Fest zu arrangieren.

Wir machen Ihre Träume wahr...

Feiern Sie Ihre Traumhochzeit im historischen Wasserschloss Kotting-

brunn – der TOP-Location fürs Heiraten im Wienerwald. Wir bieten 

Ihnen für Ihren schönsten Tag ein märchenhaftes Ambiente:  das roman-

tische Wasserschloss, den Schlossteich, einen Park sowie ein exklusives 

Restaurant für Ihre kulinarischen Wünsche. 

Bei uns im Wasserschloss Kottingbrunn liegt alles perfekt beieinander: 

Die Pfarrkirche ist nur wenige Gehminuten vom Schloss entfernt. Das 

Standesamt, der Steinsaal und die Kapelle für standesamtliche Trauungen 

im überdachten Schloss-Innenhof, die Brücke direkt am Schlossweiher 

für Ihre Agape, der Schlosshof und der wunderschöne Park für Ihre Fotos – 

alles findet sich im geschichtsträchtigen, 5 Hektar großen Schloss-Areal. 

Und: Ihr Caterer – das Schloss-Restaurant »Gerüchteküche« verwöhnt 

Sie direkt vor Ort mit Leidenschaft und kulinarischer Raffinesse.

In unserer romantischen Hochzeits-Location können Sie kleine standes-

amtliche Trauungen aber auch prunkvolle Hochzeiten feiern. Wir haben 

Platz für bis zu 100 Gäste, sowohl im überdachten Innenhof als auch in 

unserem wunderschönen Restaurant »Gerüchteküche«, das darüber hinaus 

durch 2 Terrassen – direkt am Schlossteich – besticht.

Es gibt ausreichend Parkplätze für Ihre Gäste. Sie können mit Limousine, 

einer Hochzeitskutsche oder mit der Vespa im Schlosshof vorfahren und 

über die Schlossbrücke zu Ihrem großen Fest im überdachten Innenhof 

oder im Restaurant »Gerüchteküche« schreiten. 

Wir behaupten mit einer der schönsten Locations im Wienerwald, mit 

unserer Küche, unseren Weinen und unserem Top-Service machen wir 

Ihren besonderen Tag perfekt. 

Gerne können wir Ihnen auch Unterstützung bei der Planung, Deko, Foto, 

Kutsche etc. anbieten.

Fragen Sie uns einfach.

Kontaktdetails:
Gerüchteküche im Wasserschloss Kottingbrunn

Schloss 4, A-2542 Kottingbrunn 
www.wasserschloss-kottingbrunn.at

event@wasserschloss-kottingbrunn.at
+43 2252 251367

Unser Team steht Ihnen werktags von 09:00-15:00 Uhr zur Verfügung.
Besichtigungen vor Ort nach Terminvereinbarung.

HERZLICH WILLKOMMEN 
UND HEREINSPAZIERT!
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EXKLUSIVES STILVOLLES AMBIENTE

Das Wasserschloss, dessen Geschichte bis in die Babenbergerzeit, etwa Mit-

te des 11. Jahrhunderts zurückreicht, bietet ein prächtiges Entrée für Ihren 

schönsten Tag. Sie feiern mit 15 bis 100 Gästen im überdachten, lichtdurchflu-

teten Schloss-Innenhof oder – je nach Wunsch – in unserem Wintergarten im 

Schlossrestaurant mit 2 großzügigen Terrassen direkt am Weiher – Tafel/Buffet, 

Tanz und Musik. Wir bieten viele Stell-Varianten für Tische und Bestuhlung.  

Alles wird für Sie wunschgemäß gestellt, vorbereitet und festlich gedeckt. Sie 

brauchen nur mehr Platz zu nehmen und zu feiern.

SCHLOSS-RESTAURANT-„GERÜCHTEKÜCHE“-CATERING

Wir als Restaurant, das direkt im Schloss angesiedelt ist, können jegliche kuli-

narische Wünsche erfüllen. Ob individuelles Hochzeitsmenü oder Buffet, ob 

regional, klassisch oder exklusiv – wir kochen mit Leidenschaft und viel Raffi-

nesse und sind rund um die Uhr für Sie da. Das Speisenangebot, das wir gerne 

individuell nach Ihren Wünschen zusammenstellen, richtet sich nach Ihrem 

Budget. Wir bieten gerne auch Getränke-Packages an. Wir kochen ausschließ-

lich mit Top-Produkten aus der Region, dafür sind wir auch mit dem AMA-Gü-

tesiegel ausgezeichnet. Wir haben herrliche Weine von Top-Winzern aus der 

Region. Wir verwöhnen Sie mit unserem top geschulten Servicepersonal.

STEINSAAL IM ÜBERDACHTEN INNENHOF

Unser Steinsaal eignet sich optimal für standesamtliche Trauungen oder kleine 

Hochzeiten mit bis zu 30 Personen. Übrigens: Auch das Standesamt ist direkt 

im Schloss angesiedelt.  

GESCHICHTSTRÄCHTIGE SCHLOSSKAPELLE

Standesamtliche Trauungen mit bis zu 70 Personen in der eigenen historischen 

Schlosskapelle.

ROMANTISCHE AGAPEN

Aperitif-Empfang mit Snacks oder Brötchen:  Wir richten gerne Ihre Agape 

auf unserer Schlossbrücke, im überdachten Innenhof, auf unseren Terrassen 

oder im Restaurant-Gewölbesaal aus.  

PERSÖNLICHE BETREUUNG VOR ORT

Unser erfahrenes Team berät Sie gerne bei den Hochzeitsvorbereitungen 

und ist während Ihrer Feier für Sie da! Unsere Weddingplanerin ist direkt im 

Schloss angesiedelt.

PERFEKTE LAGE, 25 KM VON WIEN IM WIENERWALD IM BEZIRK BADEN

AUSSTATTUNG, EQUIPMENT, DEKO

Wir haben Ihr Wunsch-Mobiliar für Ihre Hochzeitsfeier – von Tischen und 

Sesseln, Stehtischen, Hussen und weißen Hussen-Stühlen bis zur Medien-

technik und Blumendekoration.

SCHLOSSHOF UND NATURBELASSENER SCHLOSSPARK

Optimal für Ihre Hochzeitsfotos für Ihre unvergessliche Trauung bei uns in 

Schloss eignen sich unser großzügiger Schlosshof und der herrliche Park mit 

Springbrunnen und romantischen Plätzen.

ÖFFENTLICHER PARKPLATZ

Schloss-Innenhof: 26 Gesamt | 2 E-Parkplätze | 2 Behinderten Parkplätze

Schotterparkplatz: ~35-40 Parkplätze, je nach Fahrzeugaufstellung 

 

HOCHZEITS-DIENSTLEISTER

Wir können eine Reihe von bewährten Dienstleistern empfehlen, mit denen 

wir immer wieder bestens zusammenarbeiten.

Unser Angebot im Überblick
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AGAPE IM ÜBERDACHTEN INNENHOF  

Max. 100 Personen  
Miete Wochentags (Montag – Freitag, Sonntag)
Max. 3 Stunden: 200,- €
Stehtische (keine Bestuhlung)

PACKAGE: STEINSAAL | INNENHOF | SCHLOSS-
HOF-BRÜCKE | ODER KAPELLE | ODER 
SCHLOSSHOF

Buchbar ab Mai – Ende September
Max. 100 Personen     
Samstag | Vortag Feiertag und Feiertag ist eine 
Miete der Räumlichkeiten nur im Package möglich.
Ab 12:00 Uhr – max. 4:00 Uhr nächster Tag 
Package-Miete: 
überdachter Innenhof, Brücke, Steinsaal: 780,- €
überdachter Innenhof, Brücke, Kapelle oder 
Schlosshof: 900,- €
Persönliche Mitbringsel sind bitte am nächsten Tag 

zwischen 9 und 10 Uhr abzuholen.

* alle Preise inklusive MwSt.

STANDESAMTLICHE TRAUUNG IM STEINSAAL 
IM ÜBERDACHTEN INNENHOF 

Max. 30 Personen  
Miete Wochentags (Montag – Freitag, Sonntag)
Max. 3 Stunden: 120,- €  
Bis 9 Stunden: 190,- €   

HOCHZEITSFEIER IM ÜBERDACHTEN INNEN-
HOF  

Max. 100 Personen     
Miete Wochentags (Montag – Freitag, Sonntag)
12:00 bis 4:00 Uhr, besenrein: 600,- €  
Exklusive Nutzung ab 50 Personen; Mindest-
Konsumation exkl. Getränke: 49,- €/Person
Persönliche Mitbringsel sind bitte am nächsten Tag 

zwischen 9 und 10 Uhr abzuholen.   

Raummieten inkl. Standardmobiliar
Nur in Verbindung mit Gerüchteküche-Catering möglich

KAPAZITÄTEN

KAPELLE

INNENHOF

STEINSAAL

RESTAURANT

TERRASSE

SCHLOSSBRÜCKE

GEWÖLBESAAL

STANDESAMTLICHE TRAUUNG IN DER KAPELLE

Max. 70 Personen  
Miete Wochentags (Montag – Freitag, Sonntag)
Max. 3 Stunden: 300,- € 

HOCHZEITSFEIER SCHLOSSRESTAURANT 
INKL. 2 TERRASSEN DIREKT AM WEIHER

Max. 100 Personen 
Miete Wochentags (Di – Do): keine Miete
Miete Wochenende (Freitag o. Samstag): 1.500,- €
Ab 15:00 bis 3:00 Uhr
Exklusive Nutzung ab 50 Personen; Mindest-
Konsumation exkl. Getränke: 49,- €/Person

AGAPE IM GERÜCHTEKÜCHE-GEWÖLBESAAL   

Max. 50 Personen  
Miete Wochentags (Mo – Do, So): keine Miete
Miete Wochenende (Freitag o. Samstag): 150,- €
11:00 bis 15:00 Uhr 
Exklusive Nutzung ab 20 Personen; 
Mindest-Konsumation: 29,- €/Person

STANDARDMOBILIAR IN DER 
MIETE INKLUDIERT

• 8 x weiße Tische 200 x 80 cm      
   (exkl. Tischtücher)
• 15 x runde Tische 160 Durch-   
   messe (exkl. Tischtücher)
• 6 x Stehtische 200 x 80 cm 
   (exkl. Tischtücher)
• 110 x Bankettstühle schwarz/blau

HEIRATEN IM FREIEN: SCHLOSSHOF –  
SCHNEIDERTRAKT-PLATZ

(Möglichkeit ist noch bis 12/2021 in Abklärung) 
Miete Wochentags (Montag – Freitag, Sonntag)
Max. 3 Stunden: 180,- €
Exkl. Bestuhlung und exkl. Überdachung für Stan-
desbeamt*in | Bei Verunreinigung des Platzes fällt 
eine Endreinigung an: 49,- €/Stunde

AGAPE VORPLATZ SCHLOSSHOF-BRÜCKE  

25 Personen
Öffentlicher Durchgang und Parkplatz, deswegen 
muss der Brückendurchgang gewährleistet bleiben.
Miete Wochentags (Montag – Freitag, Sonntag)
Max. 3 Stunden: 180,- €
Stehtische (keine Bestuhlung)

AGAPE AUF DER VORDEREN GERÜCHTEKÜCHE-
TERRASSE – DIREKT AM SCHLOSS-WEIHER  

Max. 30 Personen 
Miete Wochentags (Mo – Do, So): keine Miete
Miete Wochenende (Freitag o. Samstag): 150,- €
11:00 bis 15:00 Uhr 
Exklusive Nutzung ab 20 Personen; 
Mindest-Konsumation: 29,- Euro/Person

wetterunabhängig 
nicht beheizbar

wetterunabhängig 
beheizt

Große Schirme
Heizstrahler mögl.

wetterunabhängig 
auf Wunsch beheizt

wetterunabhängig 
beheizt

nicht beheizbar
keine Überdachung

wetterfest
nicht beheizbar

nicht beheizbar
keine Überdachung

Jän. – Dez. 

Jän. – Dez. 

Jän. – Dez. 

Jän. – Dez. 

Jän. – Dez. 

Jän. – Dez. 

Jän. – Dez. 

Mai – Sep. 

70

100

100

25

50

100

30

30

300,- €

180,- €

200,- €

120,- €

150,- €

150,- €

150,- €

1500,- €

SCHLOSSHOF
Schneidertrakt-Platz
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LEISTUNGEN   GEDECK  COUVERT GROSSES COUVERT

Festliche Tischdeckung

Weiße Stoffservietten

Kerzen

Wein- & Wassergläser

Frisch gebackenes 
gemischtes Jour-Gebäck

Butter

Verschiedene Aufstriche

PREIS PRO PERSONExklusiver Caterer
Restaurant Gerüchteküche im Wasserschloss Kottingbrunn

UNSERE GEDECK VARIATIONEN FÜR SIE!

3,90 € 5,60 € 7,60 €

EVENTAUSSTATTUNG

•  Musik-/Tonanlage 250 €/Tag
Lautsprecherset DJ mit Subwoofer, Tonmischpult integriert inkl. 
Mikrofon. Zum Gebrauch mit eigenem Laptop/ iPad oder zur Ver-
wendung für einen professionellen DJ

•  Beamer mit Leinwand 120 €/Tag 

•  Beleuchtung – Cubes in div. Farben 340 €/Tag
Ambientebeleuchtung Set: bestehend aus 12 Stück Scheinwerfern, 
Farbe mittels Fernbedienung frei wählbar Akkulaufzeit ca. 8 Std.

•  Standesbeamten Schloss-Überdachung 50 €/Tag

•  Dekoration und Drucksorten 
Wir arbeiten mit hervorragenden, zuverlässigen Dekorateur*innen 
zusammen, die das Schloss gut kennen. Fragen Sie uns gerne. 

    AUF- UND ABBAU, GESCHIRR-SERVICE

•  Überdachter Innenhof - Menü & Buffetform Hochzeitsfeier    Pauschal: 490 €/Tag    
     Setting, Auf- und Abbau, Geschirr-Service, Reinigung

•  Steinsaal – Standesamtliche Trauung   Pauschal: 150 €/Tag 
     Setting, Auf- und Abbau, Reinigung

•  Steinsaal – Hochzeitsfeier   Pauschal: 290 €/Tag 
     Setting, Auf- und Abbau, Geschirr-Service, Reinigung 

•  Überdachter Innenhof – Agape   Pauschal: 190 €/Tag 
     Setting, Auf- und Abbau, Geschirr-Service, Reinigung

•  Überdachter Innenhof – Standesamtliche Trauung   Pauschal: 170 €/Tag 
     Setting, Auf- und Abbau, Reinigung

•  Schlossbrücke – Agape   Pauschal: 150 €/Tag 
     Setting, Auf- und Abbau, Geschirr-Service, Reinigung

•  Schlosshof – Standesamtliche Trauung   Pauschal: 250 €/Tag 
     Setting, Auf- und Abbau, Reinigung

•  Restaurant & Terrassen – Hochzeitsfeier oder Agapen   Pauschal:    0,- €/Tag 
     Setting, Auf- und Abbau, Geschirr-Service, Endreinigung

    SERVICE-MITARBEITER*INNEN:

•  Überdachter Innenhof, Steinsaal   
     Servicemitarbeiter*innen            Kosten pro Stunde bis 23 Uhr: 32,50 €            ab 23 Uhr: 47,50€ 
     Serviceleiter*innen                       Kosten pro Stunde bis 23 Uhr: 47,50 €            ab 23 Uhr: 47,50€

•  Restaurant Gerüchteküche   
    Servicemitarbeiter*innen            Kosten pro Stunde bis 23 Uhr:       0,- €            ab 23 Uhr: 47,50€ 
    Serviceleiter*innen                       Kosten pro Stunde bis 23 Uhr:      0,- €            ab 23 Uhr: 47,50€

MIETWÄSCHE ÜBERDACHTER INNENHOF, 
STEINSAAL

Rundes großes Tischtuch           11 €/Tisch
Eckiges Tischtuch 140 cm x 180 cm    6 €/Tisch 
Stehtisch-Tischtücher          11 €/Tisch 
Weiße Stuhlhussen            6 €/Stuhl

MIETWÄSCHE RESTAURANT, BRÜCKE,  
TERRASSEN

Stehtisch-Tischtücher   11 €/Tischtuch

 alle Preise inklusive 20 % MwSt.

Anzahl Servicemitarbeiter*innen ist von der Hochzeitsgröße abhängig. 
Richtwert 90 Personen: 3-4 Mitarbeiter*innen und 1 Leitung
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Agape
Wir haben Ihnen eine kleine Auswahl an Vorschlägen zusammengefasst. Gerne beraten 
wir Sie bei der individuellen Zusammenstellung Ihrer Wunsch-Speisen und Getränke für 
einen perfekten Tag.

Die Agape-Location ist von Ihrem Wahl-Package und der Personenanzahl abhängig. 
(Mindestkonsumation: 20 Personen)

MÖGLICHKEITEN: 
•  Überdachter Innenhof  
•  Schlosshof-Brücke 
•  Gewölbesaal-Restaurant  
•  vordere Gerüchteküche-Terrasse 

SEKT-/COCKTAIL-EMPFANG

inkl. Servicepersonal & Leihgläser; exkl. Wunsch-
Getränke

6,60 € 
PRO PERSON | 1 STUNDE 

AGAPE BRONZE

inkl. 3 Stück Canapés, Servicepersonal, 
Leihgläser, exkl. Wunsch-Getränke
Beispiel:
• Beinschinken mit Kren & Kirschtomate
• Räucherforellentartare
• Curry-Ei Aufstrich

14,00 € 
PRO PERSON | 2,5 STUNDEN 

AGAPE GOLD

inkl. 4 Stück Canapés, Servicepersonal, 
Leihgläser, exkl. Wunsch-Getränke
Beispiel:
• BBQ Beef Wrap vom Ochsen mit knusprigen      
    Zwiebeln & Honigsenf 
• Forellenmousse mit Krenschaum und Kapern     
    auf Schwarzbrottaler 
• Tramezzini mit Eiaufstrich, Mandarine & Rucola
• Joursemmerl mit Dukatenschnitzerl

17,00 € 
PRO PERSON | 2,5 STUNDEN 

KALTES FINGERFOOD PRO STÜCK*

Crostini mit Rohschinken  2,50 €
Olivenbrot mit mariniertem Lachs  2,80 €
Paradeiser-Mozzarella-Basilikum Sticks  2,20 €
Bresaola Röllchen mit getrüffelten Kräutertopfen gefüllt  3,50 €
Rohkost mit hausgemachten Kräuterdip  2,20 €
Wachauer Schinkenröllchen  2,50 €
Zuckermelone im Prosciuttomantel  2,50 €

WARMES FINGERFOOD PRO STÜCK*

Garnelen in Kokospanade  3,80 €
Kleine Wiener Schnitzel  3,60 € 
Penne all´arabiatta  2,80 € 
Pilzrisotto mit Parmesan  2,80 € 
Lauwarmes Schinkenkipferl  2,80 €
Fleischbällchen in würziger Paradeisersauce  2,80 € 

SÜSSES FINGERFOOD PRO STÜCK

Hausgemachte Kuchen und Strudelspezialitäten  3,50 € 
Kleine Vanille Crema Cotta mit frischen Himbeeren  3,80 € 

Je nach Geschmack können Sie sich Ihre Fingerfood Variationen 
selbst zusammenstellen. *3 Stück pro Person Mindestkonsumation

Verliebte Naschereien

HOCHZEITS-GEBÄCK

Hochzeitsbäckerei                   31,20 €/kg
auf Wunsch auf allen festlich gedeckten Tischen

Torte            für 50 Personen ab 290 €
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Buffet-Variationen Gesetztes Menü

High

75,50 € pro Person *

VORSPEISE
Hausgeräuchertes Forellenfilet
mit Honigsenf & frischer Dille

Hirsch- & Wildschweinschinken 
mit schwarzer Walnuss

Tatar vom Bio-Rind 
mit Grana & Lauchzwiebeln

Marktfrische Blattsalate 
mit verschiedenen Öl- und Essig-
sorten, Pinien-, Sonnenblumen-
kernen & Croutons

Ofenfrisches Jourgebäck & 
hausgemachtes Olivenbrot

HAUPTSPEISE
Rinderfiletspitzen 
in Portweinsauce mit Steinpilzen, 
Prinzessbohnen im Speckmantel 
& Erdäpfel-Trüffelauflauf

Zarte Saltimbocca vom Kalbs-
rücken mit Parmaschinken in 
fruchtiger Tomatensauce und 
hausgemachten Tagliatelle

Gegrillte Lachsforelle 
vom Gut Dornau mit Erdäpfeln 
in gebräunter Butter, knackiges 
Gartengemüse aus dem Wok

DESSERT
Flüssiges Schokoladentörtchen
mit Apfelragout

Kaffeemousse 
mit Amaretto & cremigen Hei-
delbeeren

Traubenstrudel
auf Haselnusssauce

High

69,50 € pro Person *

VORSPEISE
Gebeizter Saibling & Garnele 
auf Frisee-Limonendressing

Gefüllte Feige 
mit BIO-Ziegenkäsemousse  
auf Trauben-Tatare

SUPPE
Cappuccino von Curry  
mit Zitronengras & Garnele

HAUPTSPEISE
Bio-Rinderfiletsteak
mit Erdäpfelgratin & Speckboh-
nenbündel

Seesaiblingsfilet 
vom Gut Dornau gegrillt auf 
knackigen Gartengemüsen & 
Rosmarin Baby Erdäpfel

DESSERT
Weißes Schokoladenmousse
auf Erdbeer-Melissenragout

Nougat-Topfenknödel
auf Karamellcreme & Beeren

Medium

65,50 € pro Person *

VORSPEISE
Vulcano hauchdünn geschnitten 
mit Antipasti & Olivenöl

Büffelmozzarella & Strauchto-
maten mit Balsamico & weißem 
Pfeffer

Hausgeräuchertes Forellenfilet 
mit Honigsenf & frischer Dille

Marktfrische Blattsalate 
mit verschiedenen Öl- und Essig-
sorten, Pinien-, Sonnenblumen-
kernen & Croutons

Ofenfrisches Jourgebäck & 

hausgemachtes Olivenbrot

HAUPTSPEISE
Zarter Jungschweinebraten
am Holzbrett mit Riesling-Kraut 
und Serviettenknödel

Filetspitzen „Stroganoff Art“
mit flaumigem Blattspinat-Sem-
melknödel 

Gegrillter Zander
auf Eierschwammerlsauce 
mit Kräuterbandnudeln

Gnocchi in Blattspinatsauce
mit Kirschtomaten & Grana

DESSERT
Gebutterte Mohnnudeln
mit Zwetschkenröster

Creme Brulée
mit knuspriger Haube & Butter-
krokant

Medium

65,90 € pro Person *

VORSPEISE
Vulcano Schinken
mit hausgemachten Antipasti

Büffelmozzarella 
mit Strauchtomaten

HAUPTSPEISE
Rosa Beiriedschnitte 
auf Rotweinjus mit Prinzessboh-
nen im Speckmantel, getrüffel-
tem Erdäpfel-Bergkäsegrattin

Lachsforellenfilet 
vom Gut Dornau in Weißwein-
Steinpilzsauce auf Süßkartoffel-
püree

DESSERT
Panna Cotta
mit cremigen Waldbeeren

Getunkte Erdbeeren
in Milchschokolade

Basic

59,50 € pro Person *

VORSPEISE
Luftgetrockneter Schinkenspeck 
mit Apfelkren & gehobeltem Berg-
käse

Mozzarellaperlen & Kirschpara-
deiser mit Basilikumpesto

Marktfrische Blattsalate 
mit verschiedenen Öl- und Essig-
sorten, Pinien-, Sonnenblumen-

kernen & Croutons

Ofenfrisches hausgemachtes 

Olivenbrot

HAUPTSPEISE
Geschmorte Schweineschulter 
in Bockbiersauce mit Sellerie-
pürree und Prinzessbohnen im 
Speckmantel

Mediterrane Gemüselasagne 
mit gereiftem Grana überbacken

Zartes Hühnerbrüstchen Asia 
mit Wok-Gemüse und Wildreis

DESSERT
Tiramisu
mit Amaretto & frischen Früchten

Panna Cotta
mit Beerenragout

Basic

59,50 € pro Person *

VORSPEISE
Hausgemachte Antipasti 
mit Oliven, Grana & frischen 
Kräutern

Vulcano Schinken 
mit Melone & Zitronenöl

HAUPTSPEISE
Rosa Schweinefilet
vom Ötscherblick-Schwein auf 
feiner Waldpilzsauce & Kartoffel-
gratin

Gegrillte Lachsforelle
vom Gut Dornau auf Blattspinatri-
sotto mit Grana & Schmortomate

DESSERT
Schokoküchlein
auf feinem Beerenragout

Creme Brulée 
mit Creme Karamell

* alle Preise inklusive MwSt.

Beispiel-Varianten Beispiel-Varianten



1514

Für den Hunger zur späteren Stunde  Wir setzen auf regionale Qualität!
Qualität, Frische und Nachhaltigkeit sind das oberste Gebot der Gerüchteküche. 

Nach diesen Kriterien leben und arbeiten wir nicht nur, wir haben auch unsere 

Lieferanten danach ausgesucht. Um die gebotene Frische und Nachhaltigkeit ge-

währleisten zu können, arbeiten wir ausschließlich mit regionalen Produzenten 

in einem Umkreis von ca. 120 km zusammen. Für die Verarbeitung von regionalen 
Produkten sind wir mit dem AMA-Gütesiegel ausgezeichnet worden.

UNSERE PARTNER

Rind: aus regionaler, vorwiegend niederösterreichischer Herkunft, in Bio-Qualität – 

Bezug Fleischerei Höllerschmid

Schwein: Ötscherblick-Schwein – Bezug Fleischerei Höllerschmid

Milch und Milchprodukte: aus Österreich mit dem AMA-Gütesiegel 

Eier und Speck: Kirschleitenhof – Familie Gaupmann, 2533 Klausen-Leopoldsdorf 

Mostviertler Weidegänse: Der Meierhof – Familie Radelsböck, 3350 Haag

Fruchtsäfte: Familie Schilger, 2441 Mitterndorf a.d. Fischa

Bio-Sirupe: Schäfer, 2523 Tattendorf

Bio-Linsen, Bio-Quinoa, Bio-Couscous: Gabi‘s Naturkostladen, 2542 Kottingbrunn

Kaffee: KANZI KAFFEE, 2521 Trumau

Kresse: SERRA Farm, 2514 Traiskirchen

Heimische Fische: Gut Dornau, 2544 Leobersdorf

Mehl & Grieß: Familienbetrieb Assmannmühlen, 2353 Guntramsdorf

Kartoffeln und Zwiebel: Familie Hawel-Gremmsl, 2523 Oberwaltersdoff

Steirischer Kren g.g.A.: aus der Steiermark – Bezug über Transgourmet

Brot und Gebäck: Bäckerei EDER, 2352 Gumpoldskirchen 

Steirerhuhn – das Original: Familie Lugitsch, 8330 Feldbach 

Bio-Tofu: Evergreen Agrarprodukte, 2512 Oeynhausen 

    SPÄTE STÄRKUNG

•   Schmankerl-Teller    9,90 €/Person             
     Antipasti-Teller – Schinken | Oliven | Salami | Käsevariationen 
     Frisches Jourgebäck & Butter

•  Aufstrich-Teller   5,90 €/Person
     Ei | Leber | Kräuter | Liptauer
     Frisches Jourgebäck & Butter

•  Gulaschsuppe inklusive Gebäck   6,50 €/Portion  

•  Chili con Carne inklusive Gebäck   6,50 €/Portion 

•  Jour-Schnitzel oder Leberkäsesemmel   3,50 €/Portion 

•  Sacher Würstel mit Senf und Kren   6,50 €/Portion 

•  Käseplatte   ab 48,- €/Platte 
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Mineralwasser prickelnd/still 0,70 l 4,90 €
Mineralwasser prickelnd/still 1,00 l 5,50 €
Cola, Cola light, Cola zero 0,33 l 3,50 €
Frucade    0,33 l 3,50 €
Orangensaft   0,25 l 3,20 €
Apfelsaft   0,25 l 3,20 €

LONGDRINKS

Limoncello Spritz  0,30 l 4,90 €
Aperol Spritz   0,30 l 4,90 €
Hugo Spritz   0,30 l 4,90 €

SEKT & CHAMPAGNER

Flasche Prosecco   30,00 €
Flasche Sekt    35,00 €
Flasche Champagner   99,00 €

Getränke Das Gerüchteküche All-inclusive-Getränkepaket

HEISSGETRÄNKE

Verlängerter    3,20 €
Espresso    2,60 € 
Doppelter Espresso   3,90 € 
Cappuccino    3,60 € 
Latte Macchiato    3,90 € 
Koffeinfreier Kaffee   3,20 € 
Heiße Schokolade   3,50 €

BIER

Schloß Bräu Bio Zwickl  0,33 l 3,60 €
Schloß Bräu Bio Zwickl  0,50 l 4,50 € 
Warsteiner Pils   0,33 l 3,60 € 
Warsteiner Pils   0,40 l 4,50 € 

WEIN-EMPFEHLUNG

Grüner Veltliner Nigl  0,75 l 26,00 €
Gemischter Satz Wieninger 0,75 l 24,00 € 
Gelber Muskateller Tement 0,75 l 29,00 € 
Rosé Weixelbaum  0,75 l 24,00 €
Ganz Wild Gisperg  0,75 l 24,00 €
Pino Noir Reserve Heggenberger 0,75 l  29,00 €

Sorgenfrei Trinken!

GETRÄNKEPAUSCHALE BASIC

•  Hauswein Grüner Veltliner 
•  Hauswein Zweigelt 
•  Bier 
•  Softdrinks (Cola, Almdudler, Frucade, Kracherl) 
•  Sodawasser 
•  Mit KANZI Kaffee und Tee 

Alle zusätzlichen Getränke wie Spirituosen und 
Schaumwein werden nach verbrauchter Menge 
verrechnet. 

45,- €
PRO PERSON | 8 STUNDEN 

GETRÄNKEPAUSCHALE EXQUISIT

Zusätzlich zur Basic Getränkepauschale enthält 
die exquisite Getränkepauschale Bio-Säfte, sowie 
Aperol Spritzer, Prosecco Aperol (und Hugo von 
April bis September). 

Erweitern Sie die Pauschale mit zwei Weinen aus 
unserem Flaschen-Sortiment. Auf Wunsch ist auch 
Prosecco in der Pauschale enthalten. 

Weißweine 
•  Weingut Paffel Grüner Veltliner Zeisen Weinviertel
•  Domäne Wachau Neuburger Fsp Spitzer Graben
•  Leth Wagram Roter Veltliner Klassik 
•  Fritsch Wagram Grüner Veltliner Steinberg 
•  Alphart Thermenregion Zierfandler Rotgipfler 
•  Reinisch Thermenregion Chardonnay 

Rotweine 
•  Weingut Heggenberger St.Laurent Klassik 
•  Zweigelt Weingut Gisperg 
•  Markowitsch Carnuntum Carnuntum Cuvee 
•  Glatzer Carnuntum Genesis 
•  Bayer Mittelburgenland Blaufränkisch Zeitlos

55,- €
PRO PERSON | 8 STUNDEN

Wenn Ihre Feier länger als die vor-
gegebene Zeit andauert, haben Sie 
selbstverständlich die Möglichkeit 

weitere Konsumation nach Verbrauch 
zu bezahlen.

Stoppelgeld 
13,- €/Bouteille 
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1. Erfolgt seitens des Kunden innerhalb von 14 
Tagen nach gültigem Vertragsabschluss (Annahme 
durch den Caterer) ein Rücktritt, ist kein pauscha-
lierter Schadenersatz (Stornogebühr) zu entrichten.

2. Bei Fernabsatz- oder außerhalb von Ge-
schäftsräumen geschlossenen Verträgen über 
Dienstleistungen, hat der Kunde dann kein Rück-
trittsrecht, wenn der Unternehmer noch vor Ab-
lauf der Rücktrittsfrist mit der Ausführung der 
Dienstleistung begonnen hatte und die Dienstleis-
tung sodann vollständig erbracht wurde; dies auf 
Grundlage eines ausdrücklichen Verlangens des 
Kunden sowie einer Bestätigung des Kunden über 
dessen Kenntnis vom Verlust des Rücktrittsrechts 
bei vollständiger Vertragserfüllung.

3. Nach Auftragsvergabe werden bei Stornie-
rung ab 14 Tage nach Vertragsabschluss (Annahme 
durch den Caterer) bis 6 Monate vor der Veran-
staltung 50% des vereinbarten Gesamtbetrages in 
Rechnung gestellt. Bei Stornierungen unter 2 Mo-
nate bis 1 Monat vor der Veranstaltung werden 
80% des vereinbarten Gesamtbetrages in Rech-
nung gestellt. Bei Stornierung unter 1 Monat vor 
der Veranstaltung werden 100% des vereinbarten 
Gesamtbetrages in Rechnung gestellt.

4. Die Stornierung durch den Kunden hat 
schriftlich zu erfolgen. Der Tag der Annahme des 
Auftrages durch den Caterer wird in den Fristen-
lauf nicht einbezogen. Samstage, Sonn- und Feier-
tage werden bei der Berechnung der Frist mitge-
zählt. Zur Wahrung der Rücktrittsfrist genügt die 
rechtzeitige Absendung der Rücktrittserklärung.

Kontaktdetails:
Gerüchteküche im Wasserschloss Kottingbrunn

Schloss 4, A-2542 Kottingbrunn
www.wasserschloss-kottingbrunn.at

event@wasserschloss-kottingbrunn.at
+43 2252 251367

Stornobedingungen & Rücktrittsrechte

5. Um das Widerrufsrecht ausüben zu können, 
muss der Kunde Royal Gastro & Veranstaltungs 
GmbH, FN 502872v, Schloß 4, 2542 Kottingbrunn, 
info@wasserschloss-kottingbrunn.at mittels ein-
deutiger Erklärung (z.B. ein mit der Post versandter 
Brief oder E-Mail) über seinen Entschluss, diesen 
Vertrag zu widerrufen, informieren.

6. Wird der Vertrag widerrufen, hat der Caterer 
die vom Kunden allenfalls bereits erhaltene An-
zahlung, unverzüglich, jedenfalls aber spätestens 
binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zurückzuzahlen, 
an dem die Mitteilung über den Widerruf dieses 
Vertrags beim Caterer eingegangen ist.

7. Der Caterer ist bis 2 Monate vor dem Termin 
der Veranstaltung berechtigt vom Vertrag, ohne 
Angabe von Gründen, zurückzutreten; dies ohne 
schadenersatzpflichtig zu werden.

8. Kann der vereinbarte Leistungstermin vom 
Caterer aufgrund höherer Gewalt (wie z.B. insbe-
sondere einer staatlichen Handlung, Feuer, Über-
flutung, einem Aufstand, einem Erdbeben, Strom-
ausfall, Aufruhr, einer Explosion, einem Embargo, 
legalen oder illegalen Streiks, Transportverzö-
gerungen jeder Art, Arbeitsverzögerungen) nicht 
eingehalten werden und kann der Caterer dem 
Kunden keinen neuen Leistungszeitpunkt anbieten 
oder kann auch der neue Liefer-/Leistungstermin 
wegen Unmöglichkeit der Leistung zum verein-
barten Termin aus durch den Caterer nicht zu ver-
tretenden Umständen nicht eingehalten werden, 
ist der Caterer berechtigt, vom Vertrag zur Gänze 
oder teilweise zurückzutreten; dies ohne schaden-
ersatzpflichtig zu werden.

/geruechtekuechekottingbrunn

/geruchtekuchekottingbrunn
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